
Couscous und Curry 

Walliser Cordon Bleu 
vom Schwein gefüllt mit Berg und
Weichkäse und Pommes frites
Aufschlag zur Halbpension
Rindsentrecote mit Kräuterbutter
und Pommes frites 
Aufschlag zur Halbpension 

Napoli
Bolognese 
Steinpilze in Rahmsauce

ALPENKÜCHEALPENKÜCHE
  IM WINTERIM WINTER  

Preise inkl. 7.7% Mehrwertsteuer in Schweizer Franken.
(Die Mehrwertsteuer beträgt ab 01.01.24 8.1%)

Bei Allergien und Unverträglichkeiten beraten wir Sie gerne. 
Herkunft Fleische/Fisch: auf Anfrage

jaegerhofzermatt.ch
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Spaghetti

Couscous mit frischem

Kichererbsencurry mit Reis (vegan)
Fischcurry (Barsch) mit Gemüse
und Reis
Lammcurry mit Reis 

       Gemüsen und Ingwerchutney
       (vegan)

                                 

Rösti Jägerhof mit Schinken, Käse
und Ei 
                                

Walliser Käseschnitte
mit Schinken und Ei

Käsefondue mit Brot und Kartoffeln 
Moitié-Moitié

Vorspeise

Salat vom Buffet

Kürbissuppe mit Kernöl (vegan)

Gerstensuppe mit 

Rindstatar “Jägerhof”

Tagessuppe

       Walliser Trockenfleisch
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Klassiker
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Wildempfehlung

Hirschkotelett mit

Preisselbeersauce, Rotkraut,

Rosenkohl, Marroni und Spätzli

Wildpfeffer mit Wildbeilagen

Rotkraut, Rosenkohl und Marroni

und Spätzli 

Wildteller ohne Fleisch

       Aufschlag zur Halbpension

       Aufschlag zur Halbpension 
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Schweizer Spezialitäten

Aprikosenkuchen mit
Vanilleglace 
Schokoladenkuchen 

Coupe Valaisanne
Eisauswahl pro Kugel

       mit Vanilleglace

Dessert
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Vanille/Schokolade/Erdbeere 

Wildempfehlung


